
自分だけのオリジナル

お味噌を作ろう！

新型コロナウィルス感染症の影響により内容が変更または中止に
なる場合がございます。

安心・安全を守るためにエチケットにご協力ください

マスク着用 検温 手指消毒 ソーシャル
ディスタンス

後援 宝塚市

宝塚市公益施設指定管理者

国際ライフパートーナー（株）

さらら仁川公益施設主催

協力 生活協同組合コープ自然派兵庫

�
問
合
�
先 ☎　0798(52)7686

■　仁川駅東口から徒歩１分

■　宝塚市仁川北2丁目5-1

さらら仁川北館３階公益施設

さらら仁川公益施設

(9：00～20：00）

申込方法

受付窓口・お電

話または、右の

QRコードからお

申込みください。

先着順となります。

2/2申込受付終了

場所

さらら仁川公益施設 
クッキングルーム

2月9日 木

10:30～13:00

2023年
2種類のお味噌を
仕込んで合計2㎏のお味噌を
お持ちかえりいただきます。
1㎏は有機味噌仕込み、1㎏は
大豆+㊙食材の極旨味噌仕込
みとなります。味噌づくりの他
に、味噌の種類や発酵について
のお話と、おむすびと味噌汁
のランチ付き。

おむすびと味噌汁
のランチ付き

定員 20名

持ち物
エプロン・三角巾・筆記用具
手拭きタオル・食器拭きタオル

参加料 3000円
※2月3日以降のお取消しは、キャンセル料1500円がかかります。

（味噌持ち帰り容器付き）


